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On veut du bio a la cantine !
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Semaine 47

| lundio 16 novembre 2026
Salade a I'ltalienne *

Pain de sucre @
Carottes rapées Bio au citron
TWOG3
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%=/ Nuggets de poulet

Steack du fromager Bio
TG3

Petits pois au jus
Epinards Bio a la creme

p-01C 4

Chateau de Queyras Bio g

Tomme crémeuse de Yenne %
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Gaufre au chocolat
-7 Gateau au miel Bio
| Jjeudis 19 novembre 2026

Endives aux oeufs ¢
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Chou rouge a la féta et vinaigrette ¢
ciboulette/balsamique

Salade Bio
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=/ Sauté de porc label rouge au chorizo* oA
Filet de poisson Sicilienne
g0 C 4
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Farfalles au beurre &

Gnocchi Bio a3 |
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Grand duc ¢
. NP3
Tomme de Brebis Locale £
O3

Compote de pomme / fraise Bio
Compote pomme / myrtille Bio

mowrdio 17 novembre 2026

Jambon blanc cornichon®

Terrine de légumes
Rillette de thon
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Bolognaise au boeuf de ['Isere hoN

Bolognaise de lentilles corail Bio
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Pennes Bio
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Emmental rapé
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Fromage blanc aux fruits Bio
Yaourt aromatisé
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Fruit de saison )N
vendredi 20 novembre 2026

Pizza Mozzarella

Croisillon emmental

.7 Tarte Savoyarde Bio "\
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Sauté de veau aux champignons

Filet de poisson au safran
W3

Gratin de potimarron g
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Embeurrée de choux vert Yo
VO3

Plateau de fromages

p-01C 4

Corbeille de fruits
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