’ En (uisine Eeocer) ‘

On veut du bio a la cantine !
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Tomates anciennes Bio au basilic
Salade locale aux noix Bio ¢ B
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Truite a la Grenobloise
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Tagliatelles Bio  F4
Gratin Dauphinois Bio
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Glace locale et Bio au Kiwi @
Glace locale et Bio aux Fraises & [
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Carottes rapées Bio au citron Salade de haricots rouges Bio P
Concombre fromage blanc ciboulette ¢ Salade de pates Bio Méditerranéenne
Radis beurre Taboulé Bio
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¥=/ Roti de porc label rouge au jus* T=/ Roti de veau aux deux moutardes &
Omelette Bio Fd Filet de poisson a la panure Bio
T3 O3
. . Q“/@ = . . , . =
Ratatouille Bio & Printaniere de Iégumes Bio
Poélée de haricots plats et petits pois Bio au
beurre Curry d’aubergine Bio [
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Yaourt aromatisé de 1'lsere ¢ Carré du Triéves Bio &
Yaourt aux fruits & Crottin de chevre Bio du Vercors ¢ Fi
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-/ Gateau moelleux aux péches Bio Fruit de saison ¢

Fondant chocolat

Visa du Responsable de la cuisine mutualisée des colléges, Visa de la Diététicienne,
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‘f.,: Viande origine France ,_, ) Patisserie fabriquée par nos chefs
i )

0 Viande origine UE * ce plat contient du porc

Toute [équipe de la cuisine mutualisée des colléges ef la diététicienne vous souhaitent un excellent appétit!



