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On veut du bio a la cantine !
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Semaine 9
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LE DEFARTEMENT

lundi 23 fevrier 2026 mawdi 24 février 2026

Pain de sucre aux occufs Eg/f
Salade Bio EB
Pomelos Bio et sucre EB
O3
?f/ Escalopes de porc* a la créeme et a la moutarde [5{
Nuggets de bl¢ Bio ]
O3
Poélée de choux de Bruxelles au lard*
Haricots vert Bio sautés a 1'ail
O3
g I\ /@
Le Délice de Chartreuse &,
Reblochon by
O3

Fruit de saison

Jjeudi 26 février 2026
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Carotte rapée Bio au citron
Salade de (chou rouge Bio) a P'orange

Radis beurre
O3

¥ Ragoit de Boeuf de 1'lsére

Gratin de poisson
T3
Torsades Bio
Riz Bio Pilaf
TS

Fromage blanc
Yaourt de I'Isére aromatisé
OG3
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Compote pomme / myrtille Bio
Compote de pomme/chataigne Bio

vendwredis 27 février 2026

Quinoa bowl aux haricots rouges Bio et

Soupe de nos montagnes aux lentilles Bio Ef aux épices cajun

Endives au roquefort :;;Qf Salade de pates Bio comme en Italie FH

Mache aux croutons Salade de pomme de terre Bio Piémontaise™ ﬁ
01C: 0TC

Yo Roti de veau grand-meére oN )45/ Saucisse de la Mure* g’
Filet de poisson meunicre Omelette Bio

VO3 O3

Gratin de courge Bio Carottes Bio au beurre P fg’f

Beignets de brocolis Blettes béchamel gratinées @
01C: 0TC

Emmental Bio 3 Verchicors Bio oy
Crémeux Bourguignon Tomme de I'Alp' de Chartreuse g
VO3 TOG3
Beignet chocolat Fruit de saison
Bugnes
Visa du Responsable de la cuisine muf%des c(Visa de la Diététicienne (E
C.BASSET J.BERGER -
o N oy N Production locale
e/ Viande origine France ./ Patisserie fabriquée par nos chefs A
'y Production Bio

O Viande origine UE

* ce plat contient du porc
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Toute Iéquipe de la cuisine mutualisée des colleges ef le diététicien vous souhaitent un excellent appeétit?




